
 
Gli antipasti caldi e freddi  

Kalte und warme Vorspeise 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Crostini al pomodoro fresco      Fr.   7.50 
 
 
Prosciutto Italiano 
Italienischer Rohschinken        Fr. 26.50 
 
 
Prosciutto Italiano con Burrata  
Italienischer Rohschinken mit Burrata       Fr. 29.50 
 
 
Carpaccio di manzo con scaglie di Parmigiano e rucola  
Handgeschnittenes Rinds-Carpaccio mit Parmesan & Rucola garniert  

½  Fr. 29.50 
  Fr. 36.50 
 
 
Polipo e gamberetti alla Genovese (tiepido) 
Tintenfisch und Crevetten „Genovese“ (lauwarm)    Fr. 23.50 
 
 
Gamberoni e seppie aglio olio e peperoncino 
Crevetten und Tintenfische im “Pfännli” Knoblauch, Peperoncino, Olivenöl 
           Fr. 25.50 
 
 
 

 
 
 
 
 

Preise inkl. MwSt. 



 
Le Minestre / Die Suppen 

 
 
Crema di Pomodoro 
Tomaten-Crème-Suppe        Fr. 12.50 
 
Minestra di verdura 
Klare Gemüsesuppe        Fr. 12.50 
 
Ristretto di manzo con Tortellini 
Bouillon mit Fleisch-Raviolini       Fr. 16.50 
 
Crema di zucca ai gamberetti 
Kürbiscrèmesuppe mit Crevetten  (nur saisonal)   Fr. 15.50 
 
 
 
 

Le Insalate / Salate 
 
 
Insalate verde (Cuore di Lattuga) 
Grüner Salat          Fr. 15.50 
 
Insalata mista 
Gemischter Salat         Fr. 14.50 
 
Fermentino con uovo o funghi 
Nüsslisalat mit Ei oder Pilzen       Fr. 16.50 
 
Insalata Caprese (Burrata) 
Tomatensalat mit Burrata         Fr. 21.50 
 
Insalata di frutti di mare 
Meeresfrüchtesalat         Fr. 21.50 
 
Rucola con parmigiano  
Rucola mit Parmesan        Fr. 16.50 
 
 
 
 
 
 
 
 

Preise inkl. MwSt. 



La Pasta / Teigwaren 
 
 

         Nur als 
         Vorspeise Hauptspeise 
 
Spaghetti al pomodoro     Fr. 16.50 Fr. 20.50 
 
Spaghetti alla Bolognese     Fr. 18.50 Fr. 22.50 
 
Spaghetti al pesto      Fr. 17.50 Fr. 20.50 
 
Spaghetti alla carbonara    Fr. 19.50 Fr. 23.50 
 
 

Pennette all’arrabbiata   
Tomatensauce, Peperoncino, sehr pikant   Fr. 18.50 Fr. 23.50 
 

Pennette alla Wodka  
Wodka, Tomatensauce, Rahm, pikant    Fr. 18.50 Fr. 23.50 
 
Pennette alla contadina   
Speck, Erbsen, Champignon und Rahm    Fr. 19.50 Fr. 24.50 
 
Pennette all‘ Amatriciana   
Zwiebeln, Speck und Tomatensauce    Fr. 18.50 Fr. 23.50 
 
 

Orecchiette alle cime di rapa  
Olivenöl, Italienisches Gemüse, pikant    Fr. 18.50 Fr. 23.50 
 

Orecchiette ai gamberoni   
Riesencrevetten, Tomatensauce, pikant    Fr. 25.50 Fr. 30.50 
 

Linguine alle vongole veraci  
Linguine mit frischen Venusmuscheln    Fr. 27.50 Fr. 32.50 
 
 
 

 
 

Preise inkl. MwSt. 



La pasta fresca 
 

Die hausgemachten Teigwaren 
 
         Nur als 
         Vorspeise Hauptspeise 
 
Taglierini al pomodoro 
Nudeln an einer Tomatensauce mit Basilikum   Fr. 18.50 Fr. 22.50 
 
Taglierini al Pesto 
Nudeln an einer Pestosauce     Fr. 18.50 Fr. 23.50 
 
Taglierini Nicotera 
Nudeln an einer Kalbfleisch, Steinpilzen und Rahmsauce Fr. 28.50 Fr. 34.50 
 
Taglierini alle Verdure 
Nudeln mit Gemüse      Fr. 24.50 Fr. 29.50 
 

Tagliatelle con scillaridi 
Hausgemachte Nudeln mit Bärenkrebs                              Fr. 36.50     Fr. 44.50 
 
 
Agnolotti alla panna tartufata 
Agnolotti mit Brasato-Füllung, Trüffelrahmsauce  Fr. 25.50 Fr. 34.50 
 
 
Tortelloni di carne burro e salvia 
Tortelloni mit Butter und Salbei      Fr. 23.50 Fr. 29.50 
 
Tortelloni di carne alla „Gigi“ 
Tortelloni mit Rahm, Schinken und Erbsli nach Gigi Art Fr. 23.50 Fr. 29.50 
 
 
Ravioloni di ricotta e spinaci al pomodoro 
Ravioloni an einer Tomatensauce und Basilikum  Fr. 23.50 Fr. 28.50 
 
Ravioloni di ricotta e spinaci „Alba“ 
Ravioloni mit Rahm und Trüffelöl    Fr. 23.50 Fr. 28.50 
 
 
Piatto Emiliano 
Ravioloni und Tortelloni an einer Bolognese-Rahmsauce Fr. 24.50 Fr. 29.50 

 
 

 
 

Preise inkl. MwSt. 



Le carni di vitello 
 

Fleisch vom Kalb 
 
 
Piccata Milanese 
Kalbspiccata          Fr. 47.— 
 
Scaloppina Viennese 
Wienerschnitzel         Fr. 47.— 
 
Saltimbocca alla Romana 
Schnitzel, Rohschinken, Salbei       Fr. 47.— 
 
Scaloppine al limone o marsala 
Zitronen- oder Marsalaschnitzel       Fr. 47.— 
 
Cordonbleu di vitello 
Kalbscordonbleu         Fr. 49.50 
 
Costoletta di vitello „400gr.“ 
Kalbskotelette à 400gr.         Fr. 64.50 
 
 

Le carni di Manzo 
 

Fleisch vom Rind 
 
 
Controfiletto all’aceto balsamico 
Geschnittenes Entrecôte an Balsamico-Sauce      Fr. 48.50 
 
Tagliata di Manzo su letto di rucola 
Geschnittenes Entrecôte auf Rucola Salat      Fr. 46.— 
 
Tagliata di manzo su lettino di cime di rapa 
Geschnittenes Rindsfilet auf Cime di rapa mit Bratkartoffeln  Fr. 58.50 
 
Filetto di manzo con burro aromatico 
Rindsfilet mit Kräuterbutter       Fr. 56.50 
 
Filetto di manzo al pepe verde 
Rindsfilet an grüner Pfeffersauce       Fr. 56.50 
 
Stroganoff della casa 
Stroganoff nach Art des Hauses       Fr. 53.— 

 
Preise inkl. MwSt. 



Agnello  
Lamm 

 
 
Filetto d agnello al tegamino  
Lammrückenfilet im “Pfännli”       Fr. 46.50 

 
 

 
 

Pesce e Crostacei  
Fisch und Krustentiere 

 
 
Sogliola alla griglia (350-400 gr.) 
Grillierter Sole (350-400gr.)       Tagespreis 
 
Gamberoni giganti alla griglia 
Riesencrevetten vom Grill        Fr. 55.50 
 
Gamberoni alla moda dello Chef 
Riesencrevetten nach Art des Chefs      Fr. 52.50.— 
 
 

Contorni 
 

Beilagen 
 
 
Riso, Risotto, Taglierini, Patate saltate, Verdure del giorno,  
Patate fritte         Fr.  8.50 
 
 

Un contorno a scelta incluso 
 

Eine Beilage ist im Preis imbegriffen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Preise inkl. MwSt. 



I Dolci  
Dessert 

 
 
 
I Sorbetti (Vodka, Calvados,)     Fr. 10.50 
 
 
Panna Cotta         Fr. 14.50 
 
 
Tiramisú          Fr. 14.50 
 
 
Cheescake         Fr. 15.50 
 
 
Schiuma di cioccolato Toblerone     Fr. 15.50 
 
 
Budino (Flan) al caramello      Fr. 12.50 
 
 
Ananas fresco con gelato di vaniglia    Fr. 15.50 
 
 
Ananas Carpaccio con gelato di mango   Fr. 15.50 
 
 

Pallina di Gelato         Fr.   5.00 
Stracciatella, Mango, Mela, Limone, Cioccolato, Vaniglia, Caffè, Panna acida 

+Panna          Fr.   1.50 
 
 

DAI DAI        pro stk Fr.   3.00 

Cioccolato, panna caffe        
 

 
 
 
 
 
 

Preise inkl. MwSt. 


